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Abfallbehälter

Sauberkeit R täglich Allzweckreiniger

Desinfektion D täglich Desinfektionsreiniger

Verschlossen P täglich

regelmäßige Leerung P täglich

Schädlinge D täglich Desinfektionsreiniger

Armaturen, Leitungen, Schalter, Trassen

Sauberkeit R nach Bedarf Allzweckreiniger

Schäden P nach Bedarf

funktionstüchtig P nach Bedarf

Aufbauten, Regale

Sauberkeit R täglich Allzweckreiniger

Rost R täglich Spezialreiniger

Fächer, Ränder in Ordnung P nach Bedarf Allzweckreiniger

Beleuchtung

Sauberkeit R nach Bedarf Allzweckreiniger

Schäden P nach Bedarf

ausreichend vorhanden P nach Bedarf

R = reinigen

D = desinfizieren

P = prüfen

Hinweis: Die event‐mietservice GmbH haftet nicht für die Richtig‐ und Vollständigkeit der Checkliste. Diese Liste soll nur als ergänzendes Hilfsmittel 

dienen
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Böden, Wände, Decken

Sauberkeit R täglich Allzweckreiniger

Schimmel D täglich Desinfektionsreiniger

Schädlinge D täglich Desinfektionsreiniger

Kondenzwasser R täglich Allzweckreiniger

Fenster

Sauberkeit R nach Bedarf Glasreiniger

Schädlinge D nach Bedarf Desinfektionsreiniger

Insektengitter vor dem Fenster in Ordnung P nach Bedarf Allzweckreiniger

Lüftung, Lüftungsgitter und -filter

Sauberkeit R nach Bedarf Allzweckreiniger

Funktionskontrolle P nach Bedarf

Schäden P nach Bedarf

Temperatur

Anzeige funktionstüchtig P nach Bedarf

Temperatureinhaltung P täglich

Türen

Türgriffe sauber R/D täglich Desinfektionsreiniger

Türrahmen sauber R täglich Allzweckreiniger

R = reinigen

D = desinfizieren

P = prüfen

Hinweis: Die event‐mietservice GmbH haftet nicht für die Richtig‐ und Vollständigkeit der Checkliste. Diese Liste soll nur als ergänzendes Hilfsmittel 

dienen


